Anexa nr. 2 la Caietul de sarcini

Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare
Bauturi

Lotul nr. 1 - APA MINERALA

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
1SO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele se vor regasi in Lista apelor minerale naturale recunoscute in Romdnia aprobatd prin Ordinul
presedintelui Agentiei Nationale pentru Resurse Minerale nr. 116 din 27.01.2023, sau sa fie recunoscute de
autoritatea competentd dintr-un stat membru al Uniunii Europene.

Produsele vor indeplini cerintele prevdzute in urmétoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sdnatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializirii alimentelor, cu modificarile si completérile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completdrile ulterioare;

- Nowrmele tehnice de exploatare si comercializare a apelor minerale, aprobate prin Hotararea
Guvernului nr. 1020 din 01.09.2005, cu modificarile i completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

Definitii:

- Apa minerald naturalii necarbogazoasa (plati): apd purd din punct de vedere microbiologic, care
isi are originea intr-un zdcdmadnt/acvifer subteran §i este exploatatd prin una sau mai multe emergenfe naturale
sau foraje;

- Apa minerali naturali carbogazoasa:

- apd minerald naturald, natural carbogazoasi - apa al carei continut de dioxid de carbon
provenind de la sursd este, dupd o eventuald conditionare i dupd imbuteliere, acelasi ca la emergentd, ludndu-
se in considerare i impregnarea, acolo unde este cazul, cu o cantitate de dioxid de carbon provenit din acelagi
zdcamdnt/acvifer, care sd compenseze pierderile echivalente rezultate in cursul operatiunilor amintite, in
limitele tehnice uzuale de tolerantd;

- apd minerald naturald imbogdtitd cu dioxid de carbon de la sursd — apa al cdrei confinut in
dioxid de carbon provenind din acelasi zdcdmdnt/acvifer este, dupd eventuala conditionare §i dupd imbuteliere,
mai mare decdt la emergentd.

Nu se accepti apa mineralid naturald carbogazificatd (apa la care s-a addugat dioxid de carbon de
altdi origine decit cea din zdcdméntul/acviferul de provenientd, dar de uz exclusiv alimentar).

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici | Conditii de admisibilitate
Proprietiti organoleptice (produs imbuteliat)
_A_spectul ambalajului curat, nedeformat, etichetat cu toate elementele de identificare
Aspectul continutului lichid limpede
' Culoare incolord ]
: Miros si gust plécut; fara miros si gust strdin

Proprietiiti fizico-chimice (produs imbuteliat)

Dioxid de carbon (CO») ‘ min. 2500 mg/l (doar pt. apa minerald naturald carbogazoasd) |

Cerinte privind analizele microbiologice la sursa

Paraziti si microorganisme patogene [ absenti B
| Escherichia coli / alti coliformi | absenti (la o temperatura de 37-44°C, in 250 ml probd)
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Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Streptococi fecali

absenti (in 250 ml proba)

Bacterii anaerobe sulfitoreductoare,
cu Inmultire prin spori

absente (in 50 ml probd)

Pseudomonas aeruginosa

absenti (In 250 ml proba)

Indicatori privind puritatea originii apei (la sursa)

Amoniu

max. 0,5 mg/l

Zinc

max. 5 mg/l

Fenoli (indice de fenoli)

max. 0,5 pg/l (exclusiv cei de origine animald, care nu
reactioneaza cu clorul)

Substante tensioactive
 (care reactioneazé cu albastru de metilen)

max. 200 pg/l (lauril sulfat)

Hidrocarburi policiclice aromatice
(cu exceptia fluorantrenului)

max. 0,1 pg/l

Tetracloretan si tricloretilena

max. 10 pg/l (insumati)

Trihalometani

max. 100 pg/1 (Insumati)

Pesticide / produse aseménatoare

| - max. 0,1 pg/l (per component)
- max. 0,5 pg/l (insumati)

Cerinte privind analizele microbiologice dupa imbuteliere

Escherichia coli / alti coliformi

absenti (la o temperaturd de 37-44,5;C, in 250 ml proba) i

Streptococi fecali

absenti (in 250 ml proba)

Bacterii anaerobe sulfitoreductoare,
cu inmultire prin spori

absente (In 50 ml probd)

Pseudomonas aeruginosa

absentd (in 250 ml probd)

Termen de valabilitate

— minim 12 luni de la data producerii/imbutelierii; intre data
producerii/imbutelierii si data livririi termenul va fi de maxim
60 de zile.

Ambalare/etichetare

- recipienti din material plastic (PET) de unica folosintd, cu
capacitate de 0,5 litri, respectiv de 2 litri; ambalaj exterior -
baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

Eticheta va contine, obligatoriu, pe ldngd cerintele generale de
etichetare din caietul de sarcini §i anexele acestuia, un simbol
reprezentativ, usor de recunoscut §i infeles de catre
consumatori, marcd inregistratd a autoritdfii publice centrale
pentru protectia mediului. Simbolul indicd apartenenia
produsului la sistemul de garantie -returnare si este unic la
nivel national pentru toate ambalajele SGR.

Simbolul se va aplica direct pe ambalaj, pe eticheta produsului
sau pe eticheta suplimentard.

Simbolul SGR — Sistemul Garantie Returnare trebuie sd fie
vizibil, lizibil, durabil si sd nu se suprapund cu un alt element
grafic de pe ambalaj/etichetd. Codul de bare aplicat pe
ambalajul SGR/eticheta  produsului trebuie sd confind
informatiile despre greutatea si volumul ambalajului si
identitatea producdtorului.

Producitorul trebuie si respecte prevederile Legii 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si
a deseurilor de ambalaje, cu modificérile si completarile ulterioare, Hotararii Guvernului nr. 1074/2021 privind
stabilirea sistemului de garantie-returnare pentru ambalaje primare nereutilizabile cu modificdrile i
completirile ulterioare, Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 92/2021, privind regimul deseurilor i ale
Manualului SGR pentru comercianti, versiunea 1.0-noiembrie 2023,
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Producitorul/Comerciantul are obligatia de a fi inscris in Sistemul de Garantie-Returnare (SGR), pentru a avea
dreptul de a aplica marcajul Garanfie-Returnare (SGR) asupra ambalajelor pe care le introduce pe piata
nationala.

Propunerea financiard va fi intocmita distinct pentru produse si garantia pentru ambalajele marcate SGR.
Propunerea financiard pentru garantia ambalajelor marcate SGR va fi conform prevederilor legislative care
reglementeazi activitatea RetuRo si nu va face parte din criteriul de atribuire al ofertei castigatoare.

Lotul nr. 2 - BAUTURI RACORITOARE

Se vor oferta doui sortimente diferite.

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului s&natitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgenti a Gavernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulaiei
si comercializirii alimentelor, cu modificérile si completérile ulterioare;

-Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European i al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

Definitie: Prin bauturi ricoritoare se infeleg produsele fabricate din concentrate aromate, din sucuri sau
din sucuri concentrate de fructe, din siropuri de fructe si/sau de plante aromatice, din substanfe aromatizante
(naturale sau de sintezd), impreund cu api potabild sau apd minerald de masd, Indulcitori (zahar, glucoza,
zaharina, etc.), acizi alimentari, vitamine, coloranti alimentari (naturali sau de sintezi), cu sau fard adaosuri de
dioxid de carbon. Nu se considera biuturi ricoritoare nectarurile, bauturile fermentate si cocteilurile de fructe.

Furnizorul va livra minim doud sortimente diferite de bduturi rdcoritoare din fiecare cantitate
comandatd, in cantitdfi egale.

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici

Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspectul ambalajului Ambalaj curat, marcat corespunzitor.

Aspectul produsului Lichid omogen, fie hmpe.de, ~ﬁe opal_l.escent., fard sec'hment sau impuritdfi in
suspensie, cu culoare specificd materiilor prime folosite.

Consistenta Fluida

} Plicut, aromat, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor aromatizante
Miros ; o .
| - folosite, fard miros strain.

Placut, dulce sau dulce acrisor, usor acidulat in cazul celor cu adaos de dioxid

Gust de carbon, caracteristic fructelor, plantelor sau substanielor aromatizante

folosite, fird gust striin.

Proprietiti fizico-chimice

Substanta uscata solubild

min. 8°R (grade refractometrice)

Termen de valabilitate

— minim 6 luni de la data producerii/imbutelierii; fintre data

producerii/imbutelierii i data livrarii termenul va fi de maxim 30 de zile.

Ambalare

- recipienti din sticld, material plastic sau carton, de unicd folosin{d, cu
capacitate de 2 litri; ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

Eticheta va confine, obligatoriu, pe ldngd cerintele generale de etichetare din
caietul de sarcini §i anexele acestuia, un simbol reprezentativ, usor de
recunoscut §i infeles de cdtre consumatori, marcd inregistratd a autoritdii
publice centrale pentru protectia mediului. Simbolul indica apartenenja_
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Caracteristici ‘- Conditii de admisibilitate

' produsului la sistemul de garantie -returnare §i este unic la nivel national
pentru toate ambalajele SGR.
Simbolul se va aplica direct pe ambalaj, pe eticheta produsului sau pe eticheta

| suplimentard.
Simbolul SGR — Sistemul Garantie Returnare trebuie sa fie vizibil, |
lizibil, durabil §i sd nu se suprapund cu un alt element grafic de pe |
ambalaj/etichetd. Codul de bare aplicat pe ambalajul SGR/eticheta
produsului trebuie sd contind informatiile despre greutatea si volumul

I | ambalajului si identitatea producdtorului.

Producitorul trebuie si respecte prevederile Legii 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si
a deseurilor de ambalaje, cu modificarile si completarile ulterioare, Hotararii Guvernului nr. 1074/2021 privind
stabilirea sistemului de garanfie-returnare pentru ambalaje primare nereutilizabile cu modificarile si
completirile ulterioare, Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 92/2021, privind regimul deseurilor si ale
Manualului SGR pentru comercianti, versiunea 1.0-noiembrie 2023.

Producitorul/Comerciantul are obligatia de a fi Inscris in Sistemul de Garantie-Returnare (SGR), pentru a avea
dreptul de a aplica marcajul Garantie-Returnare (SGR) asupra ambalajelor pe care le introduce pe piata
nationald.

Propunerea financiard va fi intocmitd distinct pentru produse si garantia pentru ambalajele marcate SGR.
Propunerea financiard pentru garantia ambalajelor marcate SGR va fi conform prevederilor legislative care
reglementeaza activitatea RetuRo si nu va face parte din criteriul de atribuire al ofertei castigitoare.

Lotul nr. 3 — SUC NATURAL DIN FRUCTE

Produsele vor fi fabricate Intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile i completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei, circulatiei
si comercializarii alimentelor, cu modificarile i completarile ulterioare;

- Legeanr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile §i completérile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari:

- Directiva 2012/12/UE a Parlamentului European si a Consiliului din 19 aprilie 2012, de modificare a
Directivei 2001/112/CE a Consiliului, privind sucurile de fructe si anumite produse similare destinate
consumului uman.

Sortimente acceptate (definitii):

- Suc de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, obfinut din partea comestibild a fructelor
sdnditoase §i coapte, proaspete sau conservate prin refrigerare sau congelare, din una sau mai multe varietdti
amestecate, care are culoarea, aroma i gustul caracteristice sucului fructului din care provine.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului.

fn cazul citricelor, sucul trebuie sa fie extras din endocarp.

Pirtile sau componentele sdimburilor, semintelor si cojilor nu sunt incorporate in suc.

La producerea sucului de fructe, este autorizat amestecul de suc de fructe cu piure de fructe.

- Suc de fructe concentrat - Produsul obtinut din suc de fructe din una sau mai multe specii de fructe
prin indepdrtarea fizicd a minim 50% din confinutul de apd.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe concentrat.
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- Suc de fructe obtinut din concentrat - Produsul obtinut prin reconstituirea sucului de fructe
concentrat, cu apd potabild.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe obtinut din concentrat.

Sucul de fructe obtinut din concentrat trebuie sd fie preparat prin procedee adecvate, prin care sd se
péstreze caracteristicile fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din
fructele respective.

La producerea sucului de fructe obtinut din concentrat, este autorizat amestecul de suc de fructe si/sau
de suc de fructe concentrat cu piure de fructe si/sau cu piure de fructe concentrat.

- Suc de fructe extras cu apa - Produsul obtinut prin difuzia in apd a fructului cu pulpd intreg (al cdrui
suc nu poate fi extras prin mijloace fizice) sau a fructului intreg deshidratat.

- Nectar de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, care se obfine prin addugarea de apd, cu
sau fird adaosul de zaharuri si/sau de miere, la sucul de fructe, la sucul de fructe concentrat, la sucul de fructe
obtinut din concentrat, la piureul de fructe si/sau la piureul de fructe concentrat si/sau la un amesiec din aceste
produse.

fn cazul nectarurilor de fructe produse fird adaos de zaharuri sau cu o valoare energeticd redusd,
zaharurile pot fi inlocuite total sau partial cu indulcitori.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite nectarului de fructe.

Cerinte minime de calitate:

Caracteristici l Conditii de admisibilitate

Proprietiti organoleptice

Aspectul recipientelor:
- exterior - curat, inchis ermetic, nedeformat, imprimat cu toate elementele de
- interior identificare;
- curat, nedeteriorat, farad exfolieri.
Aspectul sucului Caracteristic tipului de suc (opalescent, omogen, cu sediment).

Plicut, caracteristic fructelor din care provine sucul. Fard miros stréin (de

S | mucegai, de fermentat).
Gust Plicut, bine exprimat, specific fructelor din care este obfinut sucul.
| Culoare Specifica fructelor din care provine sucul. 3

I. Proprietiti fizico-chimice

Substante solubile min. 11°R (grade refractometrice - densitate minima in raport cu apa, la 20-

22°C)
Corpuri strdine lipsa
| Aciditate totala titrabild max. 2%
Cenusi insolubild in HCI max. 0,1%

Continut de pulpa de fructe min. 25% (pentru produsul nectar din caise)
Continut de suc si/sau piure | min. 40% (pentru produsul nectar din caise)
Termen de valabilitate — minim 4 luni de la data livrarii.

Ambalare - recipienti din sticld, material plastic sau carton, de unicé folosinti, cu capacitate de 2 litri;
ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

Lotul or. 4 - VIN

Produsele vor fi fabricate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit standardului
ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele vor indeplini cerintele prevazute in urmatoarele acte normative:

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole;

- Legea nr. 164 din 24.06.2015 a viei si vinului in sistemul organizarii comune a piefei vitivinicole;

- Normele metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in sistemul organizdrii comune a pietei
vitivinicole (nr. 164/20135), aprobate prin Hotararea Guvernului Roméniei nr. 512 din 20.07.2016.

Cerinte minime de calitate:
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Caracteristici | Conditii de admisibilitate

Proprietati organoleptice
Aspect limpede-cristalin, fard sediment;
de 1a alb - verzui, alb — gilbui, galben — verzui, pdnd la galben — auriu, roz sau
rosu, caracteristicd tipului de vin si vechimii
caracteristic de vin, firi miros striin, aroma caracteristicd pentru vinurile
| valorificate cu denumirea de soi

Gust placut, armonios, tipic podgoriei sau zonei de producere, fird gust strain

Proprietiti fizico-chimice
Tarie alcoolica dobanditd
(concentratie alcoolica)

Culoare

Miros

- minim 11% volum (la 20°C)

- maxim 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/1 acid acetic pentru vinurile albe;
- maxim 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l acid acetic pentru vinurile rosii.
- maxim 200 mg/1 pentru vinurile albe;
- maxim 150 mg/1 pentru vinurile rosii.
Pentru vinurile al ciror confinut de zaharuri exprimat prin suma glucozi +
fructoza este egal cu sau mai mare de 5 g/l:
- maxim 250 mg/] pentru vinurile albe;
- maxim 200 mg/l pentru vinurile rosii;
- maxim 350 mg/l pentru vinurile albe care au dreptul la una dintre urmétoarele
denumiri de origine controlata: Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea
Calugareasca.
. Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livrarii. B
- recipienti din sticli, cu capacitate de 0,75 1; ambalaj exterior — cutii de carton
(6-24 recipienti/cutie).
Eticheta va contine, obligatoriu, pe ldngd cerinfele generale de etichetare din
caietul de sarcini si anexele acestuia, un simbol reprezentativ, usor de
recunoscut si inteles de cdtre consumatori, marcd inregistratd a autoritdyii
publice centrale pentru protectia mediului. Simbolul indicd apartenenia
' produsului la sistemul de garanfie -returnare si este unic la nivel nafional
Ambalare pentru toate ambalajele SGR.
Simbolul se va aplica direct pe ambalaj, pe eticheta produsului sau pe eticheta
suplimentard.
Simbolul SGR — Sistemul Garantie Returnare trebuie sd fie vizibil, lizibil,
durabil si sd nu se suprapund cu un alt element grafic de pe ambalaj/etichetd.
Codul de bare aplicat pe ambalajul SGR/eticheta produsului trebuie sd
confind informatiile despre greutatea §i volumul ambalajului §i identitatea
I producdtorului
Producitorul trebuie sa respecte prevederile Legii 249/2015 privind modalitatea de gestionare a ambalajelor si
a deseurilor de ambalaje, cu modificirile si completarile ulterioare, Hotararii Guvernului nr. 1074/2021 privind
stabilirea sistemului de garantie-returnare pentru ambalaje primare nereutilizabile cu modificérile si
completirile ulterioare, Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 92/2021, privind regimul deseurilor si ale
Manualului SGR pentru comercianti, versiunea 1.0-noiembrie 2023.

Aciditate volatila

Continut total de
| anhidrida sulfuroasid

Propunerea financiard va fi intocmita distinct pentru produse si garantia pentru ambalajele marcate SGR.
Propunerea financiard pentru garantia ambalajelor marcate SGR va fi conform prevederilor legislative care
reglementeaza activitatea RetuRo si nu va face parte din criteriul de atribuire al ofertei castigatoare.

Pentru verificarea conformititii produselor privind cerintele minime de calitate ofertantii vor
prezenta, odati cu oferta, Rapoarte de incercare/buletin de analizid emise de laboratoare
certificate/acreditate in sistem RENAR sau echivalent, emis cu cel mult 12 luni inainte de termenul limita
pentru depuney'ea ofertei.

intocmit,
Lt. Cdor
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